
DF

KONDITOREI • BÄCKEREI • BISTRO • GASTRONOMIE124

OPERA 4

OPERA
Bedienerbuffet  kalt oder als Bain Marie

• auch für Anschluss an Zentralkühlung verfügbar

• Haube bedienerseitig geöffnet

• Modell GN – GN-Schalen geeignet

• Modell Bain Marie und Hot ohne Aggregat und für GN-Schalen geeignet

• Modell Bain Marie Temperaturbereich +30 °C bis +90 °C

• Modell Fishing mit integriertem Flockeneisbereiter

• Modell Bahia Fischeinsatz ohne Flockeneisbereiter

• alle Modelle aus INOX

• technische Zeichnungen siehe Seite 157

MODELL OPERA 3 OPERA 4 OPERA 5 OPERA 6  

B / T / H mm 1122 x 749 x 1000 1422 x 749 x 1000 1772 x 749 x 1000 2062 x 749 x 1000

Kühlung Stille Kühlung Stille Kühlung mit Wärmebrücke mit Wärmebrücke

Temperaturbereich +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C

Abtauung Automatisch Automatisch Automatisch Automatisch 

Anschluss V / Hz 230 / 1 / 50 230 / 1 / 50 230 / 1 / 50 230 / 1 / 50

Gewicht 72 kg 122 kg 144 kg 166 kg

PREIS € 3.150,– 3.378,– 3.896,– 4.158,– 

PREIS SG 1)  € 2.729,– 3.047,– 3.555,– 3.874,– 

PREIS GN 2) € 3.193,– 3.422,– 3.943,– 4.158,– 

PREIS BM 3) € 3.902,– 3.118,– 3.722,– 3.939,– 

OPERA 4) 5)  FISHING 4 FISHING 6 BAHIA 4 BAHIA 6 

 mit integriertem Eisflockenbereiter ––– –––

B / T / H mm 1422 x 749 x 1000 2062 x 749 x 1000 1422 x 749 x 1000 2062 x 749 x 1000

Gewicht 122 kg 166 kg 122 kg 166 kg

PREIS € 2.063,– 2.461,– 2.063,– 2.461,– 

1) SG – ohne Aggregat
2) GN – für GN Schalen
3) BM – Bain Marie
4) FISHING – Fischeinsatz mit integriertem Eisflockenbereiter
5) BAHIA – Fischeinsatz ohne Eisflockenbereiter


