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SUPER EURONORM DELICIOUS EURONORM

SUPER EURONORM / DELICIOUS EURONORM
Universalkühlvitrine

• LED-Temperaturanzeige und Abtauautomatik

• Beleuchtung

• automatische Tauwasserverdunstung

• hoher Rundglasaufbau und Zwischenglasablage

• Schiebescheiben

• Temperatur von +2 °C bis +4 °C regelbar

• steckerfertig 230 V / 1 / 50 Hz

• für 40 x 60 Kuchenbleche geeignet

• technische Zeichnungen siehe Seite 155

Ausführung SUPER:

• das Kälteaggregat befindet sich in der breiten Arbeitsplatte

Ausführung DELICIOUS:

• hier ist das Aggregat untergebaut und somit die Arbeitsplatte schmaler

Type 80  2 Stck. 40 x 60 oder 4 Stck. 20 x 60 oder 1 Stck. 80 x 60

Type 120  3 Stck. 40 x 60 oder 6 Stck. 20 x 60 oder 1 Stck. 80 x 60 + 1 Stck. 40 x 60

Type 160  4 Stck. 40 x 60 oder 8 Stck. 20 x 60 oder 2 Stck. 80 x 60

Backblechbestückung Beispiele:

SUPER EURONORM 80 C

BxTxH 906 x 1018 x 682 mm

Gewicht 74 kg 

€ 1.628,– 

Rollgestell € 131,–

SUPER EURONORM 120 C

BxTxH 1316 x 1018 x 682 mm

Gewicht 84 kg 

€ 1.864,– 

Rollgestell € 133,–

DELICIOUS EURONORM 120 C

BxTxH 1316 x 866 x 962 mm

Gewicht 83 kg 

€ 1.956,– 

Rollgestell € 133,–

DELICIOUS EURONORM 80 C

BxTxH 906 x 866 x 962 mm

Gewicht 73 kg 

€ 1.746,– 

Rollgestell € 131,–

SUPER EURONORM 160 C

BxTxH 1721 x 1018 x 682 mm

Gewicht 97 kg 

€ 2.127,– 

Rollgestell € 203,–

DELICIOUS EURONORM 160 C

BxTxH 1721 x 866 x 962 mm

Gewicht 96 kg 

€ 2.301,– 

Rollgestell € 203,–

Mit hohem 

Glasaufbau!

Auch für 

40 x 60 Bleche 

geeignet!


